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PRESSEINFORMATION 

Räuchern mit Schwips für ein tolles Raucharoma 

beim Grillen 

Räucherchips aus echten Bourbon, Rum, Tequila und Scotch Fässern von  

Mr. BBQ® sind neu am Markt erhältlich 

 

München, 3. April 2019. Sommerlich-warme Temperaturen, ein paar gute Freunde und der Geruch von 

gegrilltem Steak in der Luft – manchmal braucht es nicht viel im Leben, um glücklich zu sein. Umso 

besser also, dass der Startschuss für die neue Grillsaison endlich gefallen ist. Pünktlich dazu bringt die 

Oelkers MARKET IN GmbH mit ihrer Marke Mr. BBQ® neue Räucherchips in den Sorten Bourbon, Rum, 

Tequila und Scotch auf den Markt.  

 

Neue Geschmackserlebnisse für Grillliebhaber 

Für die meisten sind die warmen Jahreszeiten fest 

mit Grillen verbunden. Ob auf dem Balkon oder im 

Garten, mit einem Gas- oder Holzkohlegrill, 

schnell zum Mittagessen oder ausgiebig am 

Sonntagabend – die Möglichkeiten sind vielfältig 

und genauso werden sie auch genutzt.  

Aber auch geschmacklich stehen Liebhabern beim 

Grillen alle Türen offen. Und mit den neuen  

Mr. BBQ® Räucherchips von Oelkers MARKET IN 

GmbH bietet sich Grillliebhabern nun ein weiteres 

besonderes Geschmackserlebnis. Denn die naturbelassenen Räucherchips aus frisch entleerten 

Holzfässern sorgen für ein besonders aromatisches und kräftiges Raucharoma. 

Die raffinierten Geschmacksrichtungen Tequila, Rum, Scotch und Bourbon harmonieren nicht nur sehr 

gut mit Fisch, Geflügel sowie Schwein-, Rind- und Wildfleisch. Auch Vegetarier kommen mit Käse und 

Gemüse in den Genuss des ausgewogenen Raucharomas mit einer besonderen Note. Ob nun also das 

klassische Jamaika-Hähnchen mit Rum-Aroma, die Bourbon-Ente oder der Grillkäse mit Scotch-Aroma – 

Grillliebhabern sind keine Grenzen gesetzt und es entstehen neue, extravagante Rezepte für mehr 

Geschmack beim Grillen und Räuchern.   

 

Für alle Grillgeräte geeignet  

Bereits eine Handvoll Mr. BBQ® Räucherchips reicht aus, um ein ganz neues Aroma- und 

Geschmackserlebnis zu schaffen. Dabei ist es egal, ob Sie zuhause einen Gas-, Elektro- oder 

Holzkohlegrill haben. Denn die Räucherchips eignen sich für alle Grillgeräte gleichermaßen gut.  

 

   Abb. 1: Räucherchips Tequila, Scotch, Rum und Bourbon 
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Die Räucherchips können mit und ohne Räucherbox im Holzkohlegrill verwendet werden. Im Elektro- 

oder Gasgrill empfiehlt es sich, die Mr. BBQ® Räucherbox für die Wood Chips zu benutzen. 

Räucherprofis, die die Mr. BBQ® Räucherchips zum Smoken oder Räuchern verwenden, nehmen eine 

Handvoll Wood Chips und legen diese direkt auf die glühende Holzkohle. Sobald die Chips anfangen, 

ihren blauen Rauch abzugeben, können Sie den Deckel schließen, damit der Rauch seine feinen 

Raucharomen optimal an das Grillgut weitergeben kann.  

Mr. BBQ® Räucherchips sind in der wiederverschließbaren 1 kg-Packung erhältlich. Der Packungsinhalt 

reicht je nach Dosierung für bis zu 20 Räucher-Vorgänge. Die unverbindliche Preisempfehlung lautet 

11,95 Euro.  

 

Gute Gründe für die Premium Räucherchips von Mr. BBQ® 

Für eine optimale Aromen-Entfaltung ist die Qualität und richtige 

Granulation der Räucherchips entscheidend. Daher werden für Mr. 

BBQ® Räucherchips nur sorgfältig ausgewählte, qualitativ hochwertige 

Fässer verwendet. Denn nur im Holz der frisch entleerten Fässer sind 

noch besonders viele der wertvollen Aromastoffe enthalten. Dank der 

sehr geringen Restfeuchte entwickeln die Räucherchips ein optimales 

Rauchverhalten und bieten beste Voraussetzungen für ein ganz neues 

Geschmackserlebnis. 

 

Mr. BBQ® Räucherbox-Starterset mit Räucherchips 

Bourbon 

Passend zum Start der Grillsaison gibt es das Räucherbox-

Starterset mit 110 Gramm Bourbon Räucherchips. Die 

hochwertige Räucherbox von Mr. BBQ® lässt sich auf den 

Grillrost oder in den Räuchervorrichtungen jedes Gas- 

oder Kohlegrills einsetzen. Mit einer Größe von 13 x 13 cm 

bietet die Edelstahl Räucherbox ausreichend Platz für eine 

Handvoll Räucherchips.  

Die Räucherbox kann beliebig mit Räucherchips oder 

Räucherspänen befüllt werden. Durch die Löcher im 

Deckel verteilt sich der Rauch gleichmäßig für ein 

perfektes Räucher-Ergebnis. 

 

Mehr Informationen zu den Produkten der Oelkers MARKET IN GmbH finden Interessierte unter: 

https://www.mrbbq.de/ 

 

4069 Zeichen (inkl. Leerzeichen) 

 

 

 

          Abb. 3: Mr. BBQ® Räucherbox Starterset  

Abb. 2: Granulation der Mr. BBQ® 

Räucherchips  

https://www.mrbbq.de/
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Die Pressemitteilungen sowie die Produktbilder sind im Internet unter https://www.mrbbq.de/ 

Pressemitteilung (Footer) in digitaler Form abrufbar.  

 

Über Oelkers MARKET IN GmbH 

Die Oelkers MARKET IN GmbH wurde im Jahr 1989 von Rudolf W. Oelkers gegründet. Kerngeschäft des 

Unternehmens sind der Handel und die Produktion im Non-Food Bereich mit Fokus auf Grillgeräte, Grill- 

und Räucherzubehör, Anzünder sowie Kamin- und Ofenzubehör. 

Seit dem Jahr 2003 ist Kai Uwe Oelkers geschäftsführender Gesellschafter des Unternehmens. Durch 

zahlreiche erfolgreiche und teilweise auch preisgekrönte Marken- und Produktentwicklungen (z.B. Red 

Dot Design Award, German Brand Award), hat sich die Oelkers MARKET IN GmbH als „Hot Shop“ am 

Markt etabliert. 

 

KONTAKT:  Oelkers MARKET IN GmbH 

Kai Uwe Oelkers 

Bahnhofstraße 15 

82340 Feldafing 

 

Tel: +49(0) 8157- 90398-0 

Fax: +49(0) 8157- 90398-99 

kaioelkers@market-in.de 

 


